
京丹後の牛肉・食材を使ったお惣菜4品+それを使った料理代行

1回 通常10,000円が 初回限定 7,000円
（税・交通費別）

その後、定期ご契約頂いたお客様に 京丹後のコシヒカリ 2kgをプレゼント！

※通常のお料理の家事代行では、食材費はお客様のご負担となりますが、
今回は特別に京丹後食材を無料でご提供させて頂きます。(初回限定）
お惣菜は大人2人分を目安の量となります。

0120-646-634

丹後王国×パソナライフケア コラボレーション企画

今回ご提供させて頂くお惣菜

日本海牧場の熟成肉を使った牛肉100％の
ソーセージ（添加物なし）、丹後産のきぬひ
かり（米）・九条ネギ、トマト、玉ねぎ、鶏卵、
間人わかめ、琴引の塩。
すべて丹後産の食材にこだわったロコモコ風
炒飯。丹後の風、味覚を体感してください。

丹後のお米と野菜、日本海牧場の熟成牛100％・
無添加のソーセージを使った食卓メニューのご提案！

下処理のいらない丹後の家庭
に伝わる簡単料理。魚を丸ご
と煮ることによって栄養を無駄
なく食べられます。

＊干しきすなど干した魚なら季節に
よって何でもOK。骨も食べられます

風の恵みをいただく丹後の干し
大根。一般の切干大根と比べ
ると太く味わいがあります。

百寿の街・京丹後発祥の百寿レシピ（郷土料理）

先着

30名様
限定

「食のみやこ」丹後の食材、惣菜をダイレクトに食卓にお届け！

牛肉ソーセージのロコモコ風 丹後炒飯

干し魚煮（にぎす）干し大根の煮物

＜サービスご提供エリア＞
東京、神奈川、埼玉、千葉、兵庫県、大阪府（一部ご対応できないエリアがございます。）

お申し込みはお電話で！
パソナライフケア



京都府・京丹後市にある西日本最大の「道の駅」。
（34ha 東京ドーム9個分）。パソナグループの株式会
社丹後王国が運営。
2015年4月のリニューアルオープンから3年間で150万
人の来園者を迎え、大変賑わっています。
特徴は、丹後地域の「食」へのこだわり。
養豚家・牛の生産農家・お茶農家・米・野菜農家など
が出店し、直売所で販売するなど、生産者が経営、販
売、サービスに参加している「道の駅」オリジナル商
品の開発、販売にも注力しています。「京丹波高原豚
のソーセージ」「丹後クラフトビール」「日本海牧場
の熟成牛のソーセージ」「京たんご茶」などもたいへ
ん人気です。

丹後は日本のふるさと
古代より「食のみやこ」（日本の稲作の発祥地・「食の女神」豊受大神の源流地）

https://tango-kingdom.com/

丹後の食の特徴

京都府の京丹後市は、100歳超えの長寿者が多く2016年4月1日現在で百寿者は77人もいます。
（市の人口は約5.6万人）これは全国平均の2.5倍を超える比率で、同市は、百寿者の食生活を紹介
した『「京丹後」百寿人生のレシピ』というパンフレットを発行しているほどの地域です。

丹後王国「食のみやこ」

丹後はおいしいお米、丹後コシヒカリ（西日本最多の食味ランキング特A12回受賞、京たんご梨、ブド
ウ、桃、メロン、さつまいも、加工用大根の他、みず菜をはじめとする京野菜の生産も行われていま
す。漁業は、底引き網、定置網などが営まれ、春のマダイ、夏のトビウオ、秋のカレイ、冬のズワイ
ガニ、ヒラメ等四季を通じて新鮮でおいしい魚介類が水揚げされています。

丹後王国の一員である日吉ファームの「京丹波高原豚」は金賞を3回受賞。とてもやわらかく脂身
もキレイで甘味を感じる豚肉です。日本海牧場は「短角牛」の生産者。赤身が甘く飼料も丹後産
こだわり、丹後のお米やおから、しょうゆかすなどで丁寧に育てています。

https://tango-kingdom.com/

